GASTRONOMIE

Vantage Education Group:

Mach mal Pause

Zur Vantage Education Group gehoren gleich neun Bildungs-
institutionen an iiber 20 Standorten in der ganzen Schweiz. Um
Synergien zu nutzen, organisiert die Gruppe inzwischen auch

die Pausenzonenverpflegung selbst und hat dazu das Konzept
Myfoodbox entwickelt. Beim Kaffee setzt man dabei auf Kaffee-
vollautomaten der Cafina AG, damit auch Studierende von bester
Kaffeequalitat profitieren.

Auch die IST Hohere Fachschule fiir Tourismus
gehort zur Vantage Education Group.

Text: Thomas Birgisser | Bilder: Aniela Lea Schafroth und zVg.
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Viele der Aus- und Weiter-
bildungskurse finden abends
oder am Wochenende statt.

Um den Fokus und die Konzent-
ration aufrechtzuerhalten, spielt
Kaffee eine tragende Rolle.

«Unsere Bildungsinstitutionen gehoren

mit ihren Angeboten zu den fuhrenden privaten
Anbietern von praxis- und transferorientierten
Aus- und Weiterbildungen.»

Daniel Nussbaumer, Vantage Education Group.
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as Handelsdiplom erwerben, sich
zum eidgendssisch diplomierten Ver-
kaufsleiter oder zur diplomierten
Marketingmanagerin  weiterbilden,
eine Aus- oder Weiterbildung in den
Gesundheit
oder Informatik absolvieren - unter dem Dach
der Vantage Education Group sind die unter-
schiedlichsten Angebote zusammengefasst.
«Mit neun Bildungsinstitutionen, mehr als 1300
Lehrkraften und iiber 10 000 Studierenden sind

wir die grosste private Bildungsanbieterin in der

Bereichen Logistik, Tourismus,

Schweiz und in allen grosseren Stddten ver-
treten. Unsere Bildungsinstitutionen gehodren
mit ihren Angeboten zu den fiihrenden privaten
Anbietern von praxis- und transferorientierten
Aus- und Weiterbildungen», so Daniel Nuss-
baumer, Executive Director der Vantage Educa-
tion Group, zu der unter anderem die Schweizer
Wirtschafts- und Informatikschule HSO, die
BVS St. Gallen, die IST HOhere Fachschule fiir

www.gourmetmedia.ch

Tourismus, die Swiss Privensana Akademie oder
die Swiss Marketing Academy gehoren.
Gegriindet wurde die Vantage Education Group
2013 mit dem Ziel, Synergien und Optimierungs-
potenziale gezielt zu nutzen. Zum einen fiir die
Studierenden durch eine hervorragende Ver-
netzung zwischen den Institutionen und mit
den entsprechenden Branchen. Zum anderen
aber auch innerhalb der Gruppe, etwa in der
Administration, im Unterhalt - oder in der
Pausenzonenverpflegung.

Freuen sich iiber die Zusammenarbeit: Daniel Nuss-
baumer (links), Executive Director der Vantage Edu-
cation Group, und Christoph Kuhn, Country Manager
Schweiz der Cafina AG.
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Mit Myfoodbox bietet die BVSB Services ein durchdachtes
Konzept fiir die Verpflegung in der Pausenzone.

Die Snackautomaten von Myfoodbox iiberzeugen durch . Auch die Heissgetranke-Station
individuelle Bestiickung, stillvolles Design und ein technisch von Myfoodbox prasentiert sich in

fortschrittliches Zahlungssystem. schonem Design.
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«Cafina Kaffeevollautomaten

bieten die perfekte Kombination

aus Schnelligkeit, Qualitat und
Design.»

Medi Aslan, BVS Buchverlag und Service AG.

Pausenverpflegung dank Myfoodbox

Fiir viele dieser institutsiibergreifenden Dienst-
leistungen bei der Vantage Education Group ist
Medi Aslan verantwortlich, Geschaftsfiihrer der
BVS Buchverlag und Service AG (BVSB Services),
die ebenfalls zur Vantage Education Group ge-
hort. Er war es auch, der die Idee hatte, die Ver-
pflegung in den Pausenzonen an den iiber 20
Standorten zukiinftig inhouse zu organisieren
und dafiir extra ein Konzept entwickelte.

Vor rund einem Jahr rief Medi Aslan das Angebot
Myfoodbox ins Leben: Heissgetrankestationen
sowie Snack- und Kaltgetrdnkeautomaten in
stillvollem Design und mit technisch fortschritt-
lichem Bezahlsystem. Dabei beschrankt sich die
BVSB Services inzwischen ldngst nicht mehr nur
auf die Standorte der Vantage Education Group.
«Nach rund einem Jahr haben wir iiber 150 Auto-
maten in Betrieb, auch in externen Schulen,
Gymnasien, Spitdlern oder Hotels wie dem Man-
darin Oriental Palace in Luzern», so Medi Aslan.
«Die Bewirtschaftung, Logistik und Wartung der
Automaten wickelt Myfoodbox kostenlos ab. Wir
liefern unseren Kunden Heiss- und Kaltgetrianke,
leichte Speisen, gesunde Snacks, Sandwiches
und Markenprodukte entsprechend der Kapazitat
ihrer Automaten, die von unseren technischen
Teams befiillt werden.» Der grosse Vorteil: Durch
die zahlreichen Standorte der Vantage Education
Group ist das technische Team der BVSB Services
so oder so schweizweit unterwegs, so dass keine
zusétzliche Logistik aufgebaut werden musste.

Gastro-Kaffeequalitit ohne Wartezeiten

Medi Aslan mochte sich mit Myfoodbox vor allem
durch Qualitdt und Individualitit von anderen
Angeboten abheben. «Wir konnen ganz auf die
Wiinsche unserer Kundschaft eingehen, etwa was
die Bestiickung der Automaten angeht.» Kaffee ist
an vielen Standorten besonders wichtig - nicht
zuletzt in den hauseigenen Bildungsinstituten.
«Viele unserer Aus- und Weiterbildungskurse
finden abends oder am Wochenende statt. Da
spielt Kaffee eine tragende Rolle, als verbindendes
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«Die Bewirtschaftung, Logistik und Wartung der Automaten libernimmt
Myfoodbox kostenlos», erklart Medi Aslan von BVSB Services.

Naouel Oussaifi, Studienkoordinatorin und -beraterin an der IST in Ziirich,
freut sich iiber die hochwertige Pausenverpflegung.

Die XTé von Cafina liberzeugt unter anderem mit einem schonen, einfach
zu bedienenden Touchdisplay und einer Tagesleistung von 250 Tassen - in
den Pausen muss es schliesslich manchmal schnell gehen.

www.gourmetmedia.ch GOURMET 9/23



Element aber auch um den Fokus und die Konzen-

tration aufrechtzuerhalten. Deshalb wollen wir
den Studierenden hier die beste Gastro-Qualitit
bieten», so Executive Director Daniel Nussbaumer.
Denidealen Partner dazu hat man mit Cafina ge-
funden. Das Traditionsunternehmen steht fiir In-
novation und Perfektion in der Entwicklung und
Herstellung von Kaffeemaschinen fiir die Gastro-
nomie und Betriebsverpflegung. Der Start-
schuss fiir die Zusammenarbeit mit der BVSB
Services fiel 2021 an der BVS St. Gallen. «Cafina
Kaffeevollautomaten bieten die perfekte Kombi-
nation aus Schnelligkeit, Qualitdt und Design.
Genau diese Punkte waren uns wichtig, schliess-
lich muss es in einer Pause trotz grosserem An-
sturm schnell gehen, ohne dass die Kaffee-
qualitat und die Wohlfiihlatmosphare leiden»,
so Medi Aslan.

Eine vorbildliche Einstellung, findet Daniel
Briigger, Gebietsverkaufsleiter Ziirich von Ca-
fina. «Die Kaffeequalitat sollte man immer nach
der Situation auswidhlen, wo und wann man
den Kaffee trinkt. Eine so anspruchsvolle Lern-
phase, wie sie Studierende und die Lehrerschaft
bei den Bildungsinstitutionen der Vantage Edu-
cation Group durchlaufen, ist sicher eine sehr
gute Gelegenheit fiir ausgezeichneten Kaffee in
Gastronomiequalitét.»

Nach einem Erstgespridch empfahl Daniel Briigger
auf Basis der Anzahl Kaffees, dem Wunsch nach
Milchschaumprodukten sowie einer moglichst
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1| Auch Milchschaumprodukte
sind fiir die XT6 von Cafina kein
Problem.

2 | Die frische Milch kommt direkt
aus dem Milchkiihlschrank, der
zusatzlich zu den zwei XTé-Kaffee-
vollautomaten von Cafina installiert
wurde.

3 | Als Gesamtlosungsanbieterin
liefert Cafina auf Wunsch auch
gleich die Kaffeebohnen.

4 | Eine einfache Reinigung der
Maschinen, fiir die es keine Profis
braucht, war fiir die BVSB Services
ein wichtiger Punkt beim Entscheid
fiir Cafina.

«Die Kaffeequalitat sollte man immer nach
der Situation auswahlen, wo und wann

man den Kaffee trinkt. Eine so anspruchs-
volle Lernphase, wie sie Studierende und die
Lehrerschaft bei den Bildungsinstitutionen
der Vantage Education Group durchlaufen,

ist sicher eine sehr gute Gelegenheit fiir aus-
gezeichneten Kaffee in Gastronomiequalitat.»

Daniel Briigger, Cafina.

einfachen Reinigung den Kaffeevollautomaten
XT6 von Cafina. Dieser iberzeugt unter anderem
mit:
 einem schonen, 8,4 Zoll-Touch-Display
fiir eine einfache Bedienung,
» dem Automatic Coffeequality System fiir
die automatisch beste Kaffeequalitit,
e einem Milchsystem Professional inklusive
Kaltschaum,
* einem automatisierten Auslauf,
 einer vollautomatischen Reinigung des
Milch- und Brithsystems,
» einem anschliessbaren Payment-System und
 einer Tagesleistung von 250 Tassen.
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Sorgen gemeinsam fiir beste Kaffeequalitat in den Pausenzonen: Daniel Nussbaumer, Executive Director Vantage Education Group, Sascha Furrer,
Leiter Verkauf Ost Cafina AG, Daniel Briigger, Gebietsverkaufsleiter Ziirich Cafina AG, Medi Aslan, Geschéftsfiihrer BVS Buchverlag und Service AG (v.L.).

Um die Spitzenzeiten zu brechen, wiahlte man
gleich zwei Kaffeevollautomaten XT6, dazu ein
Milchkiihlschrank XT MC30 mit zwei Milchtanks
aje 5,5 Liter Milch.

Kaffeekonzept mit Strahlwirkung

Aus zwei Maschinen an einem Standort wurden
in der Zwischenzeit 16 XT6-Kaffeevollauto-
maten an 13 Standorten. Auch die Kaffeebohnen-
mischungen Bacio d’Oro fiir Espresso sowie
Monte d’Argento fiir Café Créme (beide von Me-
litta) sowie weitere Produkte bezieht man in-
zwischen direkt iber Cafina.

«Seit 2022 tritt Cafina als Gesamtldsungs-
anbieterin im B2B-Kaffeemarkt auf und ist
damit die einzige Profi-Kaffeemaschinen-An-
bieterin auf dem Schweizer Markt, die von den
Maschinen iiber Kaffeebohnen, Tee und Zucker
bis hin zum technischen Kundendienst alles aus
einer Hand anbieten kann - letzteres iibrigens
im Notfall innerhalb von zwei Stunden in der
ganzen Schweiz», erkldrt Sascha Furrer, Leiter
Verkauf Ost bei Cafina.
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«DasswirrundumdenKaffeenureinen Ansprech-
partner fiir alles haben, erleichtert uns die Arbeit
enorm», freut sichMediAslan. Erist mitder gewéhl-
ten Losung rundum zufrieden und erhilt auch
von Studierenden und Lehrerschaft nur positive
Riickmeldungen zum Kaffee. Eine erfolgreiche
Zusammenarbeit mit viel Potenzial. Denn Schritt
fiir Schritt folgen nun die weiteren Standorte der
Vantage Education Group. Und auch externen My-
foodbox-KundenempfiehltMediAslanjenachSitua-
tion und Anzahl Kaffees Cafinas Vollautomaten.
Dass aus einem einfachen Erstgesprich eine solche
Erfolgsgeschichte wurde, freut auch Sascha
Furrer von Cafina: «Das Myfoodbox-Konzept
zeigt, dass es sich eben auch in einem solchen
Bereich lohnt, beim Kaffee auf Premiumgerdte,
Qualitdt und Dienstleistung zu setzen.» Und auch
fiir Daniel Briigger von Cafina ist es eine schone
Referenz: «Dass bei der Vantage Education Group
nun Tausende Studierende an verschiedenen
Standorten von einer hohen Kaffeequalitét pro-
fitieren, hat sicher auch eine Strahlwirkung», ist
er iiberzeugt.
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Mehr zum Thema

Vantage Education AG
Neuhofstr. 3a

6341 Baar
info@vantage.ch
www.vantage.ch

Cafina AG
Kaffeemaschinen
Untere Briihlstrasse 13
4800 Zofingen

Tel. 062 889 42 42
info@cafina.ch
www.cafina.ch

E E Hier geht’s

zu weiteren Infos
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