WORLD OF COFFEE

1| Im Guterhof in Schaff-
hausen wurde einst Salz
gelagert.

2| Geniessen mit Aussicht
auf den Rhein.

3| Rund 180 Platze bietet
der GUterhof im Freien.

4| Wo fraher Schiffe Waren

anlieferten, legen nun die b e AR e . L
Kursschiffe an - direkt vor L OIMIE AM R HIE NN guterbi/

dem Guterhof.
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Kaffeekultur im Giiterhof, Schaffhausen:

Hier hals immet

gulen Keffecnn Lot

Vom Lagerhaus zur Party-Location — der Giterhof in Schaffhausen hat eine
bewegte, Giber 230jahrige Geschichte hinter sich. Ein Umbau vor zwei Jahren
lautete nun das nachste Kapitel ein — als trendiges Restaurant, in welchem eine
tberdurchschnittliche Kaffeekultur und Kaffeequalitat gross geschrieben werden.
Das kommt nicht von ungefahr: Seit wenigen Monaten komplettieren drei neue
Kaffeevollautomaten Rex-Royal S500 das Konzept — fir eine hohe Kaffeekapazitat
und guten Kaffee mit perfektem Milchschaum.

Text: Thomas Biirgisser | Fotos: Aniela Lea Schafroth und Giiterhof
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Gastronom im Schloss Laufen, die operative Leitung anver-
traute. Schon damals war der Giiterhof weit {iber die Stadt-
grenzen hinaus bekannt, vor allem als trendige Location fir
Nachtschwirmer, nachdem 2008 die prager.gastronomie
ag mit Verena und Linda Prager den Gastronomiebetrieb
im neu umgebauten Gebaude tibernommen hatte. «Mit rie-
sigem Erfolg. Tagsiiber wurde jeweils vor allem auf Gastro-
nomie gesetzt, wihrend abends DJs Musik auflegten. Fast
ein 24-Stunden-Betrieb», erinnert sich Petra Yiirekci-
Hangartner, welche das Konzept zuerst noch weiterfiihrte.
Schnell aber wurde ihr klar: «Alles ist nicht méoglich.
Vom Personal, aber auch vom Publikum her. Deshalb be-
schlossen wir, uns auf die Gastronomie zu konzentrieren.»

Umbau Anfang 2019
Anfang 2019 folgte ein Umbau, als Abgrenzung nach dem

Ein Highlight ist die Sushi-Bar, die neu direkt an die Kiiche anschliesst. . .
Besitzerwechsel, aber auch, um Abliufe zu vereinfachen.

inst lagerte hier Salz. Damals, als der Rhein noch als
wichtiger Transportweg diente und in Schaffhausen
wegen des nahen Rheinfalls alle Waren umgeladen
werden mussten! Beim Giiterhof in Schaffhausen war das
direkt im Erdgeschoss méglich. Heute, fast 240 Jahre nach
dem Bau des Lagerhauses, trennt ein Fuss- und Fahrradweg
das Gebdude vom Rhein. Und eine gemiitliche Restaurant-
terrasse. An schénen Sommerabenden sind die 180 Sitz-

platze hier schnell mal besetzt: Familien geniessen Grill-
spezialititen vom Lava-Stein, Ausgehfreudige lassen sich
mit hausgemachtem Sushi verwohnen, Touristen probie-

ren Schweizer Klassiker wie Egli-Knusperli oder Ziircher
Geschnetzeltes. Am Mittag wiederum kommen viele Ge-
schiftsleute zum Businesslunch, wihrend man sich am Mor-
gen und Nachmittag zum Kaffee trifft. «Wir sind ein Treff-
punkt fiir alle und empfangen auch sehr viele einheimische
Stammgiste», freut sich Petra Yiirekci-Hangartner im Ge-
spriach mit GOURMET. Sie ist seit 2018 Geschiftsfihrerin
des Giiterhofs und eine der treibenden Krifte hinter den
zahlreichen Neuerungen der jiingsten Zeit.

Von der Party-Location zum gepflegten Restaurant
Es war im Januar 2018, als die SV Group Schweiz die Fiih-

rung des Giiterhofs tibernahm und Bruno Greuter, seit 2011 An einem durchschnittlichen Samstag werden rund 450 Gerichte serviert.
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11 Wo friher bis tief in die Nacht getanzt wurde, stehen nun
120 Platze fur die Gaste bereit.

2| Ein kleines Podest grenzt einen Bereich zum Beispiel fur
kleine Feiern oder flr Reisegruppen optisch ab.

3| Herzstlick und optisches Highlight ist die langgezogene Bar,
die von beiden Seiten her zuganglich ist.

4| An den beiden Enden der Bar stehen neu insgesamt drei
Kaffeevollautomaten Rex-Royal S500.

GOURMET 10/21
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«Wir haben beispielsweise die Sushi-Bar der Kiiche an-
geschlossen, so dass alle Speisen tiber den gleichen Kiichen-
pass kommen. Auch wurde die Bar verlegt, um die Wege
zu verkiirzen. Zudem wurde der Innenbereich neu so kon-
zipiert, dass man tiberall essen kann.» Im Innenbereich
verfiigt der Giiterhof iiber 120 Sitzplitze, verteilt auf eine
Lounge, einen Restaurant-Bereich, die Sushi-Bar sowie
ein Podest zum Beispiel fiir Gruppen. «Fiir Anldsse wie
Seminare, aber auch fir Hochzeiten verfigen wir zusitz-
lich iiber den Giiterhof-Saal — je nach Bestuhlung fiir bis
zu 100 Personen — sowie iiber den iiberdachten Innenhof
fir Aperos und Cocktails.»
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«Meinem Team ist der Stolz auf den perfekten Kaffee beim
Servieren von weitem anzuseheny, sagt Petra YUrekci-Hangartner.
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des hihen

Qualilifsstundnrds unserer Produde

Mona Petersen, Head of Marketing Services & Sales Support bei der Rex-Royal AG
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Kaffeeausschank — Milchschaum,

Schnelligkeit, Bedienerfreundlichkeit

Im Juni 2021 verschwanden schliesslich noch die letzten
Uberbleibsel aus fritheren Jahren — die Kaffeemaschinen
aus dem Jahr 2008. «Das waren zwar gute Maschinen,
welche jedoch immer stérungsanfilliger wurden. So
mussten wir etwa den Milchschaum meist manuell zu-
bereiten», erinnert sich die Geschiftsfiihrerin, die schon
seit 2013 fur die SV Group tétig ist. «Kaffee ist das Wich-
tigste in einem Gastronomiebetrieb: Kaffee ist das Erste,
was am Morgen serviert wird. Und das Letzte am Abend,
das dem Gast auch entsprechend in Erinnerung bleibt.»
Neben einer guten Kaffeequalitit waren bei der Investition

in eine neue Kaffeeausschank-Infrastruktur ein fein-
poriger, schéner Milchschaum,, aber auch Kriterien wie
Schnelligkeit und Bedienerfreundlichkeit von zentraler
Bedeutung. Fiindig wurde das Giiterhof-Team bei der
traditionsreichen Kaffeevollautomaten-Spezialistin Rex-
Royal AG aus Dallikon ZH, ein Familienunternehmen,
das in dritter Familiengeneration vorbildlich gefiihrt wird
und wo man grossen Wert auf Swissness legt!

Die Swiss-Made-Kaffeevollautomaten

von Rex-Royal

Bereits seit Jahren setzt man im Schloss Laufen auf die
Kaffeevollautomaten der Rex-Royal AG und konnte sie
absolut weiterempfehlen. Hinzu kommt, dass Rex-Royal-
Verkaufsagent Dino Zambra seit langem eng mit dem
Giiterhof verbunden ist. «Ich habe Verena Prager, die vor-
herige Mit-Besitzerin, damals sogar auf diese Lokalitit
aufmerksam gemacht», erinnert sich der Kaffee-Aussen-
dienstberater. «Und nicht zuletzt entspricht eine Swiss-
Made-Kaffeemaschine genau unserem Konzept», betont
Giiterhof-Geschiftsfiihrerin Petra Yiirekci-Hangartner,
die auch grosstenteils auf die lokale Brauerei, Metzgerei,
Bickerei und die regionalen Winzer setzt. «Tatsdchlich
sind bei uns sowohl Forschung und Entwicklung als auch
die Produktion in der Schweiz bzw. in Dillikon domizi-
liert, bestatigt Mona Petersen, Head of Marketing Services
& Sales Support der Rex-Royal AG. «Unser Portfolio er-
fullt den schweizerischen Warenursprung zu 85 Prozent,
und der Produktionsstandort Schweiz ist ein wesent-
licher Faktor zur Sicherung des hohen Qualititsstandards
unserer Produkte.»

Drei Kaffeevollautomaten Rex-Royal S500

Als Erstes analysierte der erfahrene Kaffeeausschank-
Spezialist Dino Zambra die Bediirfnisse des Giiterhofes
mit seinen rund 320 Tassen Kaffee an einem durchschnitt-
lichen Tag. «Das erfordert eine grosse Leistungsstirke
eines Kaffeevollautomaten. Gleichzeitig sind Cappuccino
und Latte Macchiato sehr gefragt, weshalb das Compact-
Foam Milchsystem nicht fehlen durfte.» Das Compact-
Foam Milchsystem — kurz CF — sorgt fiir eine besonders
stabile, feinporige Milchschaumqualitit. «Eines der
Geheimnisse fur den perfekten Rex-Royal-Milchschaum
besteht darin, dass die Milch nicht direkt erwarmt wird,
sondern schonend tiber einen Warmetauscher. Und dass
sie zuvor gut gekiihlt ist, hier dank einem 10-Liter-Kiihl-
schrank», fithrt Mona Petersen aus.

Das sind aber lingst nicht alle Pluspunkte der neuen
Kaffeeausschank-Infrastruktur im Giiterhof. So setzt das
Gastro-Unternehmen neu auf gleich drei Kaffeevollauto-
maten Rex-Royal S500 — zweimal in der Ausfithrung MCT
(Frischmilch, Kaffee, Heisswasser) und einmal in der Aus-
fithrung MCST (zusitzlich mit Dampffunktion) — sowie
zwei 10-Liter-Kiihlschrinke und einen Tassenwirmer.
Das gewihrleistet folgende Leistungen:
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1| Rechts der Bar befindet sich ein Rex-Royal-S500-Duo mit Kiihlschrank,
Tassenwdrmer und auf der anderen Seite nochmals eine Einzelmaschine.

2| Zur Ausriistung gehoren auch 10-Liter-Milchtanks. Bei der
Einzelmaschine wahlte man anstatt einem grossen Milchbehalter

zwei kleine, so dass unter der Woche, bei kleinerem Gasteaufkommen,
nur einer geftllt werden kann.

3 | Pro Maschine kénnen gleichzeitig zwei Kaffees und Heisswasser
bezogen werden.

? \ 4| Perfekter Milchschaum hinsichtlich Konsistenz und Qualitét
s e e o ! dank dem CompactFoam Milchsystem.
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® Gleichzeitiger Bezug von Heisswasser und zwei

Kaffees pro Kaffeevollautomat. Das ist Dino Zambra

° Heisswasserleistung von bis zu 58 Litern pro
Dino Zambra ist seit zwei Jahren Verkaufsagent fur die Deutschschweiz

bei der Rex-Royal AG und seit Gber 25 Jahren erfolgreich im Kaffee-
maschinenverkauf tatig. Bei Rex-Royal vertritt er neben den haus-
eigenen Kaffeevollautomaten als bestens vernetzter Profi in der Barista-

Stunde, gleichzeitiger Bezug von Heisswasser und
Kaffee-Milch/Mischprodukten.
® Einfache Menufiihrung mit Bild und Text iiber den

videofdhigen 10.1-Zoll-TouchScreen, der jederzeit Szene auch die Marke «Sanremox mit ihren Siebtragermaschinen,
angepasst und sogar mit Werbebotschaften oder welche das Familienunternehmen in der Schweiz ebenfalls vertreibt.
Stimmungsbildern versehen werden kann. «Besonders imponiert mir bei Rex-Royal, dass die Kaffeevollautomaten

in der Schweiz entwickelt und produziert werden: Ich kann mit Kunden
direkt ins Werk gehen und zeigen, woher die Kaffeemaschinen kommen.
Auch besteht unser Team aus vielen sehr langjahrigen Mitarbeitenden.
Ein echtes Qualitatsmerkmal, das fur sich spricht!»

® Moglichkeit fiir verschiedene Bohnenmischungen
dank zwei Miihlen und zwei verschiedenen Milch-
sorten. Die Rex-Royal-Kaffeevollautomaten sind
zudem auch mit zusitzlichen Behiltern fiir Instant-
getranke erhiltlich.

® Automatisierter, HACCP-zertifizierter Reinigungs-
prozess mit minimalem Zeitaufwand auf Knopfdruck.

Anders als bisher verzichtete Geschiftsfithrerin Petra

Yiirekci-Hangartner auf einen zusitzlichen mobilen

Kaffeevollautomaten fiir Anlisse. «Wir sind mit den drei

Kaffeemaschinen Rex-Royal S500 so schnell, dass wir
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1| Falls gew(inscht kénnten auf dem 10.1-
Zoll-Bildschirm auch Werbebotschaften,
Stimmungsbilder oder Videos gezeigt werden.

2| Der TouchScreen sorgt fiir eine einfache
Bedienung mit Bild und Text.

3| Die tagliche Reinigung geschieht auf
Knopfdruck und mit minimalem Zeitaufwand.
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Wenn Fragen auftauchen, ist
Dino Zambra, Verkaufsagent
Deutschschweiz bei der
Rex-Royal AG, sofort zur Stelle.

\
\

o
Hochzeiten, Seminare und andere Events gut auch neben \
dem Tagesgeschift von diesen aus bedienen kénnen.» Fiir
den Fall, dass trotzdem einmal eine mobile Losung nétig

sein wiirde, betont Mona Petersen: «Rex-Royal hat auch
einen grossen Leihmaschinenpark mit Kaffeevollauto-

maten, die man monatsweise oder nur fiir einzelne An-
ldsse mieten kann.»

Fazit

Fiir das Giiterhof- Team aber reichen vorerst die drei « R&X-Rﬂ’w M ﬂﬂdl/ emen yﬂfm
neuen Kaffeevollautomaten, die, geschickt platziert an . . .
den beiden Enden der Bar, einfach zuginglich sind. Auf lMMW"fW WMI k"H“W«MMm.
den iibersichtlichen Bildschirmen erscheint die grosse Pro- . . . .
X die man mmalsweise odet nuxiWomw&w

dukteauswahl vom Kaffee iiber den doppelten Espresso

bis zur heis_;sen Milch, Yvie sie- Rex-Royal in(-iividlnlen ein- A "&m Wm ka.»

programmiert hat. «Die Bedienung und die Reinigung

sind selbsterklirend, was enorm hilfreich ist bei rund 15 Mona Petersen, Head of Marketing Services & Sales Support bei der Rex-Royal AG

Mitarbeitenden im Service. Kleine Anpassungen kann
ich zudem gleich selber vornehmen. Sollte einmal etwas
Grosseres sein, ist aber auch ein Servicetechniker von
Rex-Royal schnell zur Stelle», sagt Petra Yirekci-
Hangartner gegentiber GOURMET. Und nicht nur sie
schwarmt. «Unsere Stammgaste haben schnell bemerkt,
dass wir neue Kaffeevollautomaten im Einsatz haben, und
sind begeistert. Gleich wie mein Team, dem der Stolz auf
den perfekten Kaffee beim Servieren von weitem anzu-
sehen ist.»

'Mehr zum Thema

Rex-Royal AG
Industriestrasse 34
8108 Dallikon/Zurich
Tel. 044 847 57 57
info@rex-royal.ch
www.rex-royal.ch

Giiterhof - Gastronomie am Rhein
Freier Platz 10
8200 Schaffhausen

Erfolgreiche Lieferantenpartnerschaft (v.l.n.r.): Petra Yirekci-Hangartner, Tel. 052 630 40 40
Geschaftsfuhrerin Guterhof, Mona Petersen, Head of Marketing Services and Sales info@gueterhof.ch
Support Rex-Royal AG, Dino Zambra, Verkaufsagent Deutschschweiz Rex-Royal AG. www.gueterhof.ch
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