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Jubildumsfest zu 100 Jahre Beer Grill AG:

Beer Grill - Food
perfectly presented

Die Beer Grill AG aus Villmergen feierte Ende November
2022 das Jubilaum ihres 100jahrigen Bestehens mit 100
geladenen Gasten aus aller Welt. Das inhabergefiihrte
Familienunternehmen zeichnet sich durch hohe Qualitat

und Prazision seiner Profi-Gerate zur Prasentation, Ausgabe
und Zubereitung von warmen und kalten Speisen aus.

Text: GOURMET-Verlagsleiter Stephan Frech | Bilder: zVg.
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Die Beer Grill AG entwickelt und produziert quali-
tativ hochstehende und formschone Speisevitrinen,
Verkaufsregale und Warmhalteplatten mit einem er-
gidnzenden Sortiment an Gerdten fiir die Speise-
zubereitung, fiirs Show-Cooking und fiirs Grillieren
sowie einer grossen Palette an modularen Kompo-
nenten und Zubehor. Sdmtliche Beer-Grill-Produkte
stammen aus der eigenen Produktion in Villmergen

www.gourmetmedia.ch

EVENTS

G ot

2\

Eood perfectly presenteﬂ B EE R L

AG und tragen deshalb ausnahmslos das Label
«Swiss Made». Zudem hat sich das Unternehmen
auf massgeschneiderte («Tailor-made») Losungen
spezialisiert, so dass sich das agile Familienunter-
nehmen nicht nur als weltweiter Technologiefiihrer
auszeichnet, sondern auch rasch und flexibel auf
spezifische Bediirfnisse seiner Kundinnen und
Kunden eingehen kann.

Ein Blick zuriick auf 100 Jahre Beer Grill AG

Seit der Griindung der Beer Grill AG durch den Unter-
nehmer Arthur Beer im Jahre 1922 engagiert sich das
Unternehmen als unabhéngiges Schweizer KMU in
Familienhand leidenschaftlich fiir seine Kundschaft,
damit professionell zubereitete Speisen ebenso pro-
fessionell und perfekt prasentiert, temperiert, aus-
gegeben und zubereitet werden konnen. In den
letzten hundert Jahren hat die Beer Grill AG ihr Sorti-
ment kontinuierlich erweitert. Heute ist sie eine fiih-
rende Herstellerin innovativer Systeme fiir Speise-
prasentation, Speisezubereitung und Frontcooking
in Gastronomie, Hotellerie und Detailhandel.

Firmengriinder Arthur Beer startete mit der Entwick-
lung von fiir die damalige Zeit einzigartigen professio-
nellen Grill-Geréten. In den 1950er-Jahren stellte die
Beer Grill AG Poulet Grills auf Panzerrohrheizkorper
um. Bald darauf wurde der Korbgrill mit Paternoster
patentiert. In den 1980er-Jahren entstanden die
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ersten Versionen des Culinario-Systems - Auftakt

einer ganz neuen Serie international erfolgreicher
Produkte fiir die Speisenprédsentation. Es folgten
die Magma-Design-Kochplatte, die mobile Licht/
Warmebriicke Solaris und Vulcano - eine Weltneu-
heit, welche das Heiss- und Kalthalten von Speisen
auf der gleichen Prdsentationsfliche ermdglicht.
Und viele weitere Innovationen.

Im Laufe der Zeit hat sich die Beer Grill AG auf
massgeschneiderte Losungen fokussiert: Dank der
eigenen Produlktion in Villmergen AG kdnnen Los-
grossen bereits ab einem Stiick zu erschwinglichen
Preisen realisiert werden. «Wir fertigen alles inhouse
und koénnen so gezielt auf spezifische Wiinsche
eingehen. Dabei begleiten wir unsere Kundinnen
und Kunden von der Beratung und den ersten
Ideen bis zur Realisierung, der Implementierung

Die Geschaftsleitung der Beer Grill AG: Inhaberin Monika Lang zusammen
mit CFO loannis von Biiren (links) sowie Technikleiter Benjamin Bihr und und der Schulung und Instruktion vor Ort.» In
Verkaufsleiter Markus Conrad. diesem Zusammenhang gilt das Versprechen von

100 Jahre Beer Grill AG

¢ Verkauf der Firma an die Beer Grill

. Holding AG

Ubernahme durch Albert Gubser « Ubernahme der Abteilung gewerbli-
Aushbau auf 8 Mitarbeiter Kauf des Konkurrenten Beerex che Kiichen der Max Bertschinger AG
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. . Ziirich nach Villmergen AG °

5 ) «  Ubernahme der Hotelabteilung .

Griindung durch Arthur Beer ¢ Ubernahme der Swiss Grill o derFirma Turmix p
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Korbgrill mit Paternoster Einflihrung Magma Design-Kochplatte

Umstellung auf Panzerheizkdrper bei Pouletgrills Erste Versionen des Culinario Systems im Schweizer Markt
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«Swiss Made» von A bis Z - von der Entwicklung

und Produktion iiber die Logistik bis hin zum um-
fassenden Service - beste Qualitadt, hohe Prazision,
gutes Design, Flexibilitdt und Zuverlassigkeit eben!

Der Jubildumsanlass

Die geladenen Géste trafen sich zum Jubildums-
anlass bei Monti’s Variété Theater im Winterquartier
in Wohlen. Dann ging es per Transfer zum Firmensitz
der Beer Grill/Max Bertschinger nach Villmergen
zur Besichtigung der Produktion mit anschlies-
sendem Apero und spannenden Informationen aus
dem Hause Beer Grill AG. Nach der Riickfahrt nach
Wohlen war festliche Abendunterhaltung in Monti’s
Variété Theater angesagt — mit Artisten fiir das
Auge, mit einer Live-Band fiir das Ohr und natiirlich
mit kulinarischen Kostlichkeiten fiir den Gaumen!
www.beergrill.com

Griindung der Tochtergesellschaft
Beer Grill GmbH in Deutschland
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¢ BeerGrill AG zahlt rund 30

. Mitarbeiter Alleininhaber
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. ¢ Start Vertrieb MKN Steamer ¢ Start Vertrieb Perfect Fry + e Einfiihrung Beer Marie
. : . o ¢ Einfiihrung Hot Tower
e C . ORC Einfiihrung Hot & Cold
Einfiihrung Wurstgrillkombination & Start Vertrieb TurboChef * Einfiihrung Culinario Master Touch
° * Einfiihrung Vulcano
Einfiihrung Solaris e Einfiihrung Beer Gasgrill

e Einfiihrung Beer Warmbhalteplatte
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