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58. CULINA-MITGLIEDERVERSAMMLUNG:

AUSTAUSGH UND
AKTUELLE GESGHAFTE

Ende Marz 2023 trafen sich die Vertreterinnen und Vertreter der Culina-
Mitgliedfirmen zu ihrer 58. Mitgliederversammlung. Der Anlass fand im
Seminar- und Eventhotel Riverside in Zweidlen-Glattfelden statt und wurde
in souverdner Art und Weise von Culina-Prdsident Davor Bratoljic geleitet.
Es waren vor allem statutarische und aktuelle Geschiafte, welche dabei zur
Diskussion standen.

Text: GOURMET-Verlagsleiter Stephan Frech, Bilder: Nicole Stadelmann

Statutarisches

Das Protokoll der letzten Mitgliederversammlung, die Jahresrechnung 2022
und der Revisionsbericht wurden einstimmig genehmigt. Dem Vorstand und
der Geschéftsstelle wurde fur das Geschéftsjahr 2022 entsprechend Ent-
lastung erteilt. Auch das Budget 2023 wurde genehmigt.

Wabhlen

Bei diesem Traktandum ging es
hauptsachlich um Wahlen in den
Culina-Vorstand: Davor Bratoljic,
Cornelia Escher und Marcel Frih
sind bis 2024 gewahlt. Alan Lama
stellte sich fUr eine weitere Amts-
dauer von 2023 bis 2025 zur
Verfligung. Er wurde einstimmig
wiedergewahlt. Walter Nef und
Alfred Hubli sind als Revisoren bis
2024 gewahlt.

Davor
Bratoljic

Editorial

Fiir mich als Prisident von Culina ist es er-
freulich festzustellen, dass unser Verband bei
den Mitgliedfirmen an Bedeutung und Gewicht
gewinnt. Die Teilnahme an unseren Anldssen
istin den letzten Jahren - ausser wiahrend der
Pandemie - stetig gewachsen. Unsere Ver-
sammlungen werden gerne auch zum person-
lichen Austausch unter seinesgleichen genutzt.
So lasst sich die hohe Beteiligung der Ver-
treterinnen und Vertreter der Culina-Mitglied-
firmen an den Mitgliederversammlungen von
Culina interpretieren.

Einen ebenso wertvollen Austausch gibt es

auch mit «verwandten» Branchen-Organisa-
tionen, so beispielsweise mit den Schweizer
Gastroplanern. Dieser Gedanken-, Meinungs-
und Informationsaustausch findet regelmaissig
statt und ist sogar institutionalisiert. Die Ver-
anstaltungen von Culina, Schweizer Gastro-
planer und FCSI, wie jene, welche vorgiangig der
letzten Mitgliederversammlung von Culina statt-
gefunden hat und dem Thema Energieeffizienz-
Verordnung gewidmet war, geben jeweils Ge-
legenheit zum personlichen Austausch.

Nicht zu vergessen sind aber auch die regel-
maissigen Culina-Roundtable-Gespréche, welche
jabekanntlich ebenfalls dem Meinungsaus-
tausch dienen.

Schliesslich bieten auch die diversen Fach-
messen eine Biihne fiir einen personlichen
Austausch - und das ist gut so und soll weiterhin
bewusst gepflegt werden.

Mit freundlichen Griissen

Davor Bratoljic, Prasident Culina
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Mitglieder-Umfrage und

Aktivitdten der Ressorts

Aus einer bei den Culina-Mitgliedfirmen
durchgeftihrten Umfrage ist hervor-
gegangen, dass der Nachwuchs- und
der Fachkraftemangel als die grossten
aktuellen Herausforderungen fir die
Betriebe bezeichnet werden. Dazu
kommen aber auch Probleme bei den
Lieferfristen und ein allgemeiner Preis-
druck. Als Folge davon wirden die
Culina-Mitgliedfirmen eine vermehrte
Berlcksichtigung von Fachbeitragen
der Fachgruppen, aber auch vermehrte
Schulungen und Kurse begrissen. Ganz
generell sind die Culina-Firmen an
folgenden Informationen interessiert:
Gastronomietrends, Grosskichenmarkt,
Lebensmittel, Themen zu technischen
Entwicklungen, usw..

 Gastroplaner, FCSiund Culina
zusammen am Vortrag zur ;
Energ,ieeffizienzﬂ{_erordnun’g.' T =

Der Culina Vorstand (v.r.n.l.): Davor Bratoljic, Richard Schmocker, Cornelia Escher,

Alan Lama und Marcel Friih.

In diesem Zusammenhang sollen kinf-
tig vermehrt Culina-Roundtable-Ge-
sprache durchgefthrt und publiziert
werden. Mogliche Themen dazu sind:

» Energiekosten-Entwicklung
in den Betrieben

» Fachkraftemangel und mogliche
Optionen zur Entscharfung der
Situation

» Lieferketten und Organisation
des Materialnachschubs

» Digitalisierung/IOT und Vernetzung
in der Kliche

Ein erstes solches Roundtable-Gesprach
zum Thema «Fachkraftemangel und

Energie» hat anfangs Mai 2023 statt-
gefunden und wird in der nachsten Aus-
gabe von GOURMET publiziert werden.
Ferner wird Mitte September 2023 ein
Kurs zum Thema «Kunde im Zentrum
der Servicetechniker» stattfinden. Wei-
tere Einzelheiten folgen zu gegebener
Zeit.

Das Culina-Sorgenbarometer

Mit einer gewissen Genugtuung wurde
allgemein festgestellt, dass das Interesse
an Fachmessen wieder zugenommen
hat. Das zeigte sich beispielsweise an
der Fachmesse Internorga vom Frih-
jahr 2023. Auch der Auftragseingang
hat sich belebt. Es scheint, dass sich
auch die Grosskichen-Branche wieder
auf einen Normalzustand hinbewegt.

Termin
Die nachste Mitgliederversammlung fin-
det am 13./14. September 2023 statt.

Die neue Energieeffizienz-Verordnung
Vorgangig der Culina-Mitgliederver-
sammlung trafen sich die Mitglieder
von Culina, die Mitglieder der Schweizer
Gastroplaner sowie jene des FCSI zu
Apero, Lunch und vor allem zu einem
Referat von Eva Geilinger vom Bundes-
amt fUr Energie, um sich Uber den Stand
und den Ausblick zur Energieeffizienz-
Verordnung informieren zu lassen.



Alan Lama (Brita Professional), Patrik Wiget (Pitec AG) Thomas Roth (promaFox) und
und Manfred Mockli (axet gmbh). Oliver Brouwer (Hugentobler Kochsysteme).

Beat Schmalz (Schmalz Distribution), Andreas Zolliker (Kaltering) Mario Sekinger (planbar), Kevin Giger und Thomas Heule
und Valdet Bigkaj (Creative Gastro). (beide gkp-plus) sowie Hansuedi Blatter (h.e.b. architektur).
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Markus Roos (Berndorf), Monique Brendle (Valentine), Cornelia Escher Alan Lama (Brita Professional) flankiert von Kevin Arnold (links)
(Pitec) und Davor Bratoljic (Salvis). und Adrian Hauser.
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Vasko Ostojic, Roland Astner (beide Electrolux Professional) Urs Jenny (Creative Gastro) zusammen
und Hans Gertsch (Elro). mit Culina Prasident Davor Bratoljic.
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Oliver Brouwer (Hugentobler), Ruedi Weidmann (axet gmbh) Peter Kocher, Francesco Colombo (beide Rieber-Alinox)
und Walter Nef (Menu System). und Marcel Bischofberger (Gehrig Group).

Markus Hasler (Hasler + Partner) gemeinsam Roland Astner (Electrolux Professional) zusammen
mit Jiirg Stahel (planbar). mit Oliver Mosimann (GaPlan).

Ralph Ruesch (Profiplan)
und Mario Sekinger (planbar).
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Ueli R6thlin (Klaus Architekten) Markus Steiner (Chromag), Thomas Roth (promaFox)
und Peter Zemp (HP Misteli & Partners). und Hugo Kiing (Schmocker).
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Lesaj Kristo (Schmocker), Aline Jost Hans Gertsch (Elro), Erwin Marty (Winterhalter)
und Patrick Vollmer (beide Havo Group). und Walter Nef (Menu System).
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Jiirg Luginbiihl und Martin Meier (beide Fliickiger Food Systems) Monika Lang (Beer Grill) zusammen
und Markus Oderbolz (Oderbolz Partner). mit Marcel Bischofberger (Gehrig Group).
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Beat Schwarz (Steinfels Swiss), Christoph Miintener (Kibernetik) Andreas Zbinden (KBZ) zusammen
und Thomas Baumgartner (Pitec). mit Patrik Wiget (Pitec).

Erwin Marty (Winterhalter Gastronom) gemeinsam Marcel Bischofberger und Michele Zorzi
mit Urs Loher (Meiko Suisse). (beide Gehrig Group).



